lhre Veranstaltung im Restaurant Stsswasser

Restaurant & Café



MW/
wir freuen uns, lhnen auf den folgenden Seiten unsere aktuellen
Meniuvorschlage fiir Ihre Feier am Elbstrand prasentieren zu dirfen.

Ob Sie im Restaurant-Innenraum, auf der idyllischen Terrasse oder
in der gemdtlichen Kajute direkt am Elbstrand feiern
- wir freuen uns darauf, Sie und Ihre Gaste bei uns begriissen zu diirfen.

lhr Team vom
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Restaurant Slisswasser
Ovelgdnne 18
22605 Hamburg

Telefon: 040 — 88 01 242
Telefax: 040 — 85 19 7428
info@suesswasser-hamburg.de
www.suesswasser-hamburg.de
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Ab 10 Personen

Fischsuppe ,StiRwasser”
mit Bisumer Krabben, Garnele und Fischfiletstlickchen, dazu dunkles Baguette

Gebratenes Filet von der Nordseescholle mit Schinkenwiirfeln auf Blattspinat

L gy

Entrecdte vom Holsteiner Rind im ganzen gegart, auf Kartoffel-Schnittlauchpiree,
Portweinjus und Romanescordschen

Lesnat

Hausgemachte Rote Griitze mit Eierlikdr und Vanilleeis

B@Le/ﬁf* fvw B@/V,.M 47,00 €

Als 3-Gang-Menii ohne Zwischengang 41,50 €
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Ab 10 Personen

Parmesan-Schaumslppchen mit wiirzigem Lachstatar
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Gebratenes Kabeljaufilet auf sli-saurem Belugalinsensalat und Hummersauce
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Knusprig gebackene Enten-Praline auf warmen Paprika-Mandarinen-Bett und Kirsch-
Pfeffer-Chutney

L oy

Sanftig geschmorte Ochsenbacke auf Butternut-Kirbis-Piree, getriiffelte Portwein-Jus
und gebratene Austernpilze

Lot

»Schokoladentraum® - Schokoladenparfait, Mousse au chokolat und
Schokoladenbrownie an Brombeer-Lavendel-sauce

B@Le/ﬁf* fvw B@/V,.M 69,50 €

Als 4-Gang-Meni 55,50 €
Als 3-Gang Meni 45,50 €
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Ab 10 Personen

Kokoscremesiippchen mit SatéspieRchen von der Poularde

Rote Bete-Carpaccio mit gebratener Jakobsmuschel, Wildkrautersalat und
Holunderdressing

L gy

Gebratenes Zanderfilet auf schwarzen Tagliatelle und Safran-Shrimpsauce

Lesnat

Schokoladenravioli mit Holunder-Vanillesauce und gerdsteten Mandeln

P fm,a 2 43,50 €

Als 3-Gang-Menii ohne Zwischengang 37,50 €
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Ab 10 Personen

Gratinierter Ziegenkase auf Pfeffer-Erdbeeren und Babyleafsalat

Zwei gebratene Riesengarnelen auf Roquefortsauce und Zuckerschotensprossen

L gy

Gebratenes Seeteufelfilet auf Zuckerschoten, Steinpilzsauce und Krauter-Kartoffelpiree

Lesnat

Créme Bralée mit Pfirsicheis

B@Le/ﬁf* fvw B@/V,.M 51,50 €

Als 3-Gang-Menii ohne Zwischengang 44,50 €
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Ab 10 Personen

Doradenfilet auf Wakamesalat mit gerostetem Sesamol und siiR-saurer Marinade

Tranche von der Maispoulade auf weilem Bohnenpiiree und Salsa Verde

L oy

Duett von Wolfsbarsch und Lachs auf wiirzigem Blattspinat mit Rieslingsauce und
gebratener Polentaschnitte

Lesnat

Tahiti-Vanille-Parpait, Mousse au chocolat und Pekannuss-Brownie

B@Le/ﬁf* fvw B@/V,.M 48,50 €

Als 3-Gang-Menii ohne Zwischengang 41,50 €
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Ab 10 Personen

Blumenkohl-Curry-Stippchen

Gebratene Lachspraline auf pikantem Pliree von schwarzen Bohnen und gelbem
Paprikaschaum

L gy

Gebratene Perlhuhnbrust auf griinem Spargel, Morchelrahmsauce und
Herzoginkartoffeln

Lesnat

Tortellini mit Johannisbeer-Honig-Fiillung, Schokoladensauce und weiller
Schokoladenspane

B@Le/ﬁf* fvw B@/V,.M 41,50 €

Als 3-Gang-Menii ohne Zwischengang 36,50 €
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Ab 10 Personen

Gazpacho mit wiirzigen Croutons

Romasalat mit Krauterdressing, frischer Mango, gerésteten Mandeln und
Buffelmozzarella

L gy

Rinderfilet auf Zuckerschoten mit Steinpilz-Rahmsauce und gelbem Kiirbis-
Kartoffelpiree

Lesnat

Schokoladenkiichlein mit weichem Kern, Erdbeersalat und Joghurteis

B@Le/ﬁf* fvw B@/V,.M 51,50 €

Als 3-Gang-Menii ohne Zwischengang 46,50 €
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(optional)
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Nach vorheriger Auswahl

DB ee

Carlsberg und Duckstein vom Fass
Erdinger, Erdinger Alkoholfrei und Holsten Alkoholfrei

Pieleldey Do

Secco ,Pompette” - Matthias Gaul, Pfalz

Fruchtsafte von Granini m

Cola, Fanta, Sprite

St. Michelis Mineralwasser
Kaffee-und Teespezialitaten

@@ /A/w &4 18,00 €

(Dauer: 3 Stunden)

B@Le/ﬁ@ fvw B@/V,.M 25,00 €

(Dauer: 4 Stunden)

jede weitere angefangene Stunde berechnen wir mit EUR 5,00 pro Person

/ Restaurant & Café
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Gastezahl

Anzahlung

Zahlung

Raumlichkeiten

Allgemein

bitte teilen Sie uns die verbindliche Gastezahl
spatestensvierTage vor der Veranstaltung mit

30Prozent, zahlbarzehnTagevorderVeranstaltung

baroder per EC-KarteamTagder Feier
bzw.am Folgetag ; (bei Zahlung mit
Kreditkarte erheben wir drei Prozent
Geblihrenaufschlag)

Raumlichkeiten und Sitzordnung nach Absprache

Bitte beachten Sie, dass wir die angebotenen Mends
ausschliesslich fur Gesellschaften ab 10 Personen
und einheitlich zubereiten.

Dezente Blumendekoration und Meniikarten sind im
Preis inbegriffen.
UnsereKlichefertigtnachdervonlhnen
angegebenen Gastezahl an, deshalb bitten wir

um Verstandnis, wenn wir angekiindigte und
eventuellnichterschienene Gaste berechnen
massen.

AuRerhalb unserer Offnungszeiten (ab 24.00

Uhr) berechnen wir EUR 200,-fiirjede weitere
angefangeneStunde.

Fir Kinder bis 12 Jahren stellen wir gerne ein

Menu aus unserer Kinderkarte zusammen.

Mit Erscheinen dieser Menivorschladge sind alle
bisherigen Vorschlage ungiiltig.
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