
 

 

Hummel, Hummel *  
 

 

Liebe Gäste,  

wir heißen Sie herzlich willkommen im Restaurant Süßwasser und laden Sie ein, einige 

unbeschwerte Augenblicke bei uns zu genießen.  

Unser Haus wurde 1858 erbaut und beherbergt seit 1889 eine Gastwirtschaft.  Wir sind stolz 

darauf, Teil dieser langen Tradition sein zu dürfen.  

Lassen Sie sich faszinieren von dem einmaligen Blick auf das Treiben am Strand und  die 

vorbeiziehenden großen und kleinen Schiffe, die alle ihre eigene  Geschichte erzählen.  Nicht 

zuletzt beeindruckt der gegenüberliegende Containerhafen, der zu den bedeutendsten Häfen der 

Welt zählt.  

Übrigens, der Elbtunnel verläuft direkt unter Ihnen. Sie sitzen sozusagen auf ihm.  

Genug der Worte - wir wünschen Ihnen einen angenehmen Aufenthalt bei uns. Bitte wenden Sie 

sich mit Ihren Wünschen gern an unser Team. Wir werden bemüht sein, sie soweit wie möglich 

zu erfüllen.  

Ihr Restaurant Süßwasser  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

„Hummel, Hummel“: Hamburger Gruß, benannt nach Hans Hummel  

 (* 21. Januar 1787 in Hamburg; † 15. März 1854)  

Hans Hummel arbeitete als Wasserträger und galt als grimmiger Zeitgenosse,  weshalb er von 

den Kindern geneckt wurde, indem sie ihn beim Spottnamen Hummel Hummel riefen. Da er zwei 

schwere Eimer Wasser zu tragen hatte, erwischte er die Racker selten,  so dass ihm nichts blieb, 

als „Mors Mors“ zurückzurufen:  Eine Abkürzung des plattdeutschen „Klei di an‘n mors“.*  



 

 

Empfehlungen 

 

 

Menüs und Empfehlungen der Woche 
 

Bitte fragen Sie telefonisch oder per Mail nach unserer aktuellen Empfehlungskarte 

mail@suesswasser-hamburg.de 

 

  

  

mailto:mail@suesswasser-hamburg.de


 

 

Speisen  
Aperitifs  

Aperol Sprizz (Aperol, Prosecco und ein Spritzer Soda)  0,2 ltr   7,50 € 
„HUGO“ (Holunderblüte, Prosecco, Limette, Minze)    0,2 ltr  7,50 € 
Campari Orange       0,2 ltr  7,50 € 
Secco Blanc Pompette - Matthias Gaul      0,1 ltr   4,90 € 
Sherry (dry, medium, cream)       5 cl   4,90 € 
Martini (extra dry, bianco, rosso, d’oro)     5 cl   4,90 €  

 

Vorspeisen  

Kleiner Gemischter Salat mit gerösteten Kernen     6,90 € 

Kirschtomaten, Sprossen und Erdbeerdressing   

Fischsuppe „Süßwasser“, leicht tomatisiert mit Filets von Edelfischen                 7,90 € 

und Büsumer Krabben 

Hamburger Labskaus mit einem Spiegelei, Rote Bete und Gewürzgurke                9,50 € 
Labskaus ist eine Hamburger Spezialität, die aus reinem gepökeltem Rindfleisch, Kartoffeln,  

Zwiebeln, Rote Bete, Gewürzgurke und verschiedenen Gewürzen hergestellt wird.  

In Olivenöl gebratene Garnelen mit Knoblauchcreme und Brot               12,50 € 

 

  



 

 

Speisen 

Hauptgerichte  

Fischvariation „Süßwasser“ mit gebratenem Lachs, Zander und Shellfischfilet              20,90 € 

auf cremigem Blattspinat, Dijon-Senfsauce und Kräuter-Kartoffelpüree 

Im Ganzen gebratene Nordseescholle „Finkenwerder“                19,90 € 

mit ausgelassenem Speck und warmem Speckkartoffelsalat   

Im Ganzen gebratene Nordseescholle „Süßwasser“                 23,90 € 

mit Büsumer Krabben und warmem Speckkartoffelsalat   

Im Ganzen gebratene Nordseescholle „Kapern“                 21,90 € 

mit sautierten Kapern und warmem Speckkartoffelsalat   

Hamburger Labskaus mit zwei Spiegeleiern, Rollmops,                 16,90 € 

Rote Bete und Gewürzgurke   
Labskaus ist eine Hamburger Spezialität, die aus reinem gepökeltem Rindfleisch, Kartoffeln,  

Zwiebeln, Rote Bete, Gewürzgurke und verschiedenen Gewürzen hergestellt wird.  

Entrecôte vom heimischen Rind auf frischem Ofengemüse,                23,90 € 

mit Portweinjus und gerösteten Drillingen 

Gebratene grüne Heringe mit ausgelassenem Speck,                                17,90 € 

nordischer Gurkensalat und warmer Speckkartoffelsalat   

Nudeltaschen mit Ziegenkäse-Rosmarin-Füllung in Basilikum-Pesto geschwenkt, 

mit geschmolzene Kirschtomaten, Rucolahaube und gehobeltem Parmesan                16,90 € 

 

Großer Gemischter Salat mit Parmesan, Kirschtomaten, Gurken, Sprossen,    

gerösteten Kernen, Erdbeerdressing und Brot                  14,50 € 

…mit gebratener Avocado und brüliertem Ziegenkäse                18,50 € 

…mit gebratenen Garnelen                      18,50 € 

…mit gebratenem Lachsfilet                      18,50 € 

…mit gebratenen Rinderfiletstreifen                     18,50 € 

 

 



 

 

Speisen 

für Kinder   
(bis 12 Jahre)  

Gebratenes Fischfilet oder Hähnchennuggets      7,90 € 

mit Pommes Frites  

 

 

Dessert  
Eierlikör-Apfelkompott mit Vanilleeis und Sahne      7,20 € 

Hamburger Rote Grütze mit Vanille-Eis und Sahne     7,20 €  

Apfelstrudel aus dem Ofen mit Vanille-Eis und Sahne    7,90 € 

Holsteiner Kirschpudding (Kuchen) mit Vanillesauce     5,90 € 

Eis Carte D’Or  (Schokolade, Vanille, Walnuss, Zitrone)     1,80 € / Kugel  

Kuchen nach Tagesangebot           3,30- 3,60 €  

Portion Schlagsahne          1,00 €  

  



 

 

Getränke 
 Heiße Getränke  
Tasse Kaffee         2,70 € 
Becher Kaffee         3,50 € 
Latte Macchiato         4,20 € 
Sirup (Karamell, Vanille, Haselnuss)      0,50 € 
Becher Milchkaffee        3,80 € 
Becher Schokolade mit Sahne       3,50 € 
Chocochino (heiße Schokolade mit Espresso)     4,20 € 
Cappuccino         3,50 € 
Espresso         2,40 € 
Doppelter Espresso        3,80 € 
Espresso Macchiato        2,50 € 
Becher Tee (Teehaus Ronnefeld)       3,50 €  
(Ayurveda, Refreshing Mint, Classic Earl Grey, Chai, Classic Green Tea, Rooibos Orange,  Morgentau®  
mit grünem Sencha und Mango-Zitrusgeschmack, Fruit Power)  
Eiskaffee mit Vanilleeis und Sahne        6,20 € 
Eisschokolade mit Vanilleeis und Sahne      6,20 € 
Lumumba (Schokolade mit 2cl Rum und Sahne)     6,90 €  
Pharisäer (Kaffee mit 2cl Rum und Sahne)      6,90 €  
Irish Coffee (Kaffee mit 2cl Irish Whiskey und Sahne)     6,90 €  
alle Kaffeespezialitäten sind auch entkoffeiniert erhältlich  

 

alkoholfreie Getränke  

Bionade (Holunder, Ingwer-Orange)     0,33 ltr   2,90 € 

Fritz Kola        0,33 ltr   2,90 € 

Fritz Limo (Zitrone)       0,33 ltr   2,90 € 

Mineralwasser St. Michaelis      0,25 ltr   2,50 € 

Mineralwasser St. Michaelis still      0,25 ltr   2,50 € 

Mineralwasser St. Michaelis      0,75 ltr   6,50 € 

Mineralwasser St. Michaelis still      0,75 ltr   6,50 € 

Schweppes (Tonic Water, Bitter Lemon, Ginger Ale)    0,20 ltr   2,90 € 

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Spezi, Cola-Light     0,30 ltr   2,90 € 

Coca-Cola, Fanta, Sprite, Spezi, Cola-Light     0,50 ltr   4,20 €  

  



 

 

Getränke  
Säfte und Nektare  

Apfel, Orange, Banane, Johannisbeere, Cranberry, Kirsche, KiBa  0,2 ltr  2,90 € 

0,4 ltr  4,90 €  

Schorlen  
Apfel, Orange, Johannisbeere, Cranberry, Kirsche, KiBa, Rhabarber   0,2 ltr  2,80 € 

         0,4 ltr  4,80 € 

Bier vom Fass  
Carlsberg Pils       0,3 ltr  3,30 € 

0,5 ltr  4,90 €  

 

Duckstein Dunkel        0,3 ltr  3,40 € 

         0,5 ltr  4,90 €  

Alsterwasser         0,3 ltr 3,30 € 

         0,5 ltr  4,90 €  

Flaschenbier  

Astra Urtyp                    0,33 ltr  2,80 € 

Erdinger Hefeweizen        0,5 ltr  4,90 €  

Erdinger Hefeweizen alkoholfrei       0,5 ltr  4,90 €  

Holsten alkoholfrei                    0,33 ltr  3,30 €  

Malzbier Vita-Malz                    0,33 ltr  2,90 €  


